Uber White Labs PurePitch®

Die PurePitch® Flissighefen von White Labs sind zugabefertige Reinzuchthefen.
Sowohl kultiviert als auch ausgeliefert werden die Hefen jeweils in einer speziellen
40ml Kunststoff-Verpackung. Die Idee hinter PurePitch ist eine Hefe, die so pur wie
mdglich sein soll. Gleichzeitig soll es moglich sein, diese Flissighefe langer als eine
flussige Betriebshefe aufbewahren zu kénnen.

Durch den speziellen Herstellungsprozess/Kultivierungsprozess in der
Produktverpackung werden die PurePitch-Hefen — vor ihrer eigentlichen Verwendung
— keinen aulleren Umwelteinfllissen ausgesetzt. In dem Kunststoffbeutelchen "schiaft"
die Hefe sozusagen so lange bis du sie benutzt.

Hefe aufbewahren
Die PurePitch® Fliissighefen missen bei 4° C ungedffnet in der Original-Produktverpackung im
Kuhlschrank aufbewahrt werden.

Hefe anwenden

White Labs PurePitch® Flissighefen sind zugabefertig und kénnen der Wiirze direkt beigemischt
werden. Alternativ ist eine Herflihrung mittels Starter ebenfalls mdglich, jedoch nicht zwingend
notig. Bei einer Stammwirze von mehr als 12,5°Plato oder wenn das MHD der Hefe Uberschritten
ist, empfiehlt sich eine Starterkultur.

Hefe dosieren

Um die PurePitch-Hefe richtig dosieren zu kénnen, solltest du dir vorab Uberlegen, ob du sie direkt
zugeben oder einen Starter ansetzen mdchtest. Je nachdem flir welche Variante du dich
entscheidest, sind unterschiedliche Hefemengen nétig.

Bei der Dosierung von White Labs PurePitch® 40ml-Packchen helfen dir folgende Tabellen:

Direktzugabe ohne Starter’

Stammwiirze
e bis zu 12°P 12,5-16,5°P mehr als 16°P
Anstellwiirze
20 Liter 1 Packchen 2 Packchen 3 Packchen
40 Liter 2 Packchen 4 Packchen 6 Packchen
60 Liter 3 Packchen 6 Packchen 9 Packchen
Zugabe mittels Starter?
Stammwiirze
e e bis zu 12°P 12,5-16,5°P mehr als 16°P
Anstellwiirze
20 Liter _ 1 Péckchen _ 1 Péckchen
in 1 Liter Starter in 2 Liter Starter
40 Liter ' 1 Péckchen ' 1 Péckchen
in 2 Liter Starter in 4 Liter Starter
60 Liter _ 1 Péckchen _ 1 Péckchen
in 3 Liter Starter in 6 Liter Starter

" Angaben vom Hersteller
2 Angaben vom Hersteller
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Zugabe mittels Starter bei gr6Beren Suden®

Menge der Anstellwiirze Dosierung
250 Liter 3 Packchen in 15 Liter Starter
500 Liter 4 Packchen in 20 Liter Starter
1.000 Liter 5 Packchen in 25 Liter Starter
2.000 Liter 6-7 Packchen in 30-35 Liter Starter

Dartber hinaus steht dir fur die Dosierung bei gré3eren Suden auch der Pitch Rate Calculator auf
der Website des Herstellers zur Verfligung (in englischer Sprache):
https://yeastman.com/calculator

Hefe direkt zugeben

Fir die Direktzugabe ohne Starter gehst du wie folgt vor:

Das geschlossene Hefe-Packchen langsam auf 21° C erwarmen.

Den Inhalt der Packung (noch verschlossen) gut vermischen.

Die Verpackung mit einer desinfizierten Schere aufschneiden.

Den Packungsinhalt direkt in die heruntergekiihlte Wirze geben.

Mit einer Kelle 0.A. gut aufziehen (belliften).

Sobald die Garung beginnt (i.d.R. innerhalb von 5-15 Stunden), die Temperatur auf die
optimale Gartemperatur absenken.
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Hefestarter ansetzen

Mit einem Hefestarter kannst du die Hefe herziehen, um so eine gréRere Anzahl an Hefezellen
zum Anstellen zur Verfligung zu haben.
Besonders wichtig ist dabei eine duRerst sterile Arbeitsweise!

Fir einen 2-Liter Starter gehst du wie folgt vor:

1,5 Liter Wasser in einen hitzebestandigen Glaskolben flllen.

200 Gramm Malzextrakt (flissig oder als Pulver) zugeben.

Auf insgesamt 2 Liter mit Wasser auffillen.

Die Kolbend6ffnung mit Folie abdecken und 15 Minuten lang kochen lassen.

Auf Zimmertemperatur abkiihlen lassen.

Die Hefe wie fir die Direktzugabe vorbereiten (siehe oben "Hefe direkt zugeben"), dann zur

Flissigkeit in den Kolben geben.

Vorsichtig schwenken und wieder locker abdecken.

Auf eine Ruhrplatte/Magnetruhrer stellen.

Nach ca. 24-48 Stunden auf der Rihrplatte ist der Starter bereit zum Anstellen.

0. Hefestarter und Wurze auf Anstelltemperatur bringen.
Tipp: Bei der ersten Fihrung empfiehlt es sich, die Hefezugabe ca. 2-4° C Uber der
normalen Anstelltemperatur vorzunehmen und erst dann die Wirze langsam auf die
optimale Gartemperatur herunterzukuhlen.

11. Hefestarter in die Wirze geben und gut aufziehen (beluften).
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Anstatt Wasser und Malzextrakt kann sterile Vorderwilrze benutzt werden.

Anstatt eine Rihrplatte zu verwenden, kann der Starter auch ruhig stehen gelassen werden. Es
muss dann jedoch zu Beginn die Beliftung erfolgen: Entweder durch sterile Luft oder durch
kraftiges Aufriihren oder durch mehrmaliges Umschitten mittels zweier Gefalle.
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